
Brownie Hart

Een brownie kan altijd, en in deze vorm perfect
voor Valentijnsdag! Het brownie hart is gemaakt
met de FunCakes bakmix voor Fudge Brownies
en gedecoreerd met verschillende kleuren roze
en paarse botercrème.

Boodschappenlijstje

FunCakes Mix pour Crème au Beurre
500g
F10125
4,07 €

Wilton Icing Color Sky Blue 28g

04-0-0045
2,59 €

Wilton Icing Color Rose 28g

04-0-0043
2,59 €

Wilton Icing Color Violet 28g

04-0-0034
2,59 €

Wilton Douilles Open Star #4B

02-0-0159
2,35 €

FunCakes Mix pour Fudge Brownie
500g
F10175
4,68 €

Wilton Douilles Dropflower #1B

02-0-0222
2,35 €

Wilton Performance Pans Moule à
Gâteau Carré 20x20cm
191003097
9,83 €



Ingrediënten

FunCakes mix voor Fudge Brownies 500g
FunCakes mix voor Botercrème 200g
Wilton Eetbare Kleurstof Lichtblauw
Wilton Eetbare Kleurstof Roze
Wilton Eetbare Kleurstof Violet
200 ml water
240 gram ongezouten (room)boter
200 gram gesmolten roomboter
3 eieren (150 gram)
Eventueel strooisels naar eigen keuze

Overige benodigdheden

Wilton Performance Pans® Vierkante Bakvorm 20x20 cm
Wilton Spuitmondje #4B Open Star
Wilton Spuitmondje #1B Dropflower

Stap 1: Maak de mixen zoals beschreven op de verpakking

Bereid 500 gram mix voor Fudge Brownies zoals aangegeven op de verpakking of volgens dit recept.
Bereid ondertussen 200 gram mix voor botercrème zoals aangegeven op de verpakking, of volgens
dit recept.

Stap 2: Kleur de botercrème

Verdeel de botercrème over 5 kommen. Combineer roze icing colour met licht blauw icing colour om
een lichte, medium en donker kleur roze botercrème te maken. Doe de kleurstof violet in de laatste 2
kommen en maak de ene kom wat donkerder dan de andere kom met botercrème.

Stap 3: Spuit de brownie stukjes mooi op

Snijd de brownie in 34 blokjes. Leg 33 blokjes in de vorm van een hart op de cake drum. Vul de
spuitzakken als volgt: spuitmondje #2A met donkerroze, spuitmondje #4B met medium roze,
spuitmondje #2D met licht roze, spuitmondje #1M met licht paars, spuitmondje #1B met medium
paars. Decoreer het hart met botercrème toefjes, wissel daarbij af tussen de verschillende kleuren.
Versier de botercrème eventueel met strooisels.

 

Mede mogelijk gemaakt door Wilton. 

https://www.deleukstetaartenshop.nl/recepten/basis-recepten/american-brownie/
https://www.deleukstetaartenshop.nl/recepten/basis-recepten/botercreme/

