Rozetten taart voor Moederdag

Maak deze prachtige rozetten taart voor
Moederdag! De taart in verschillende kleuren
maak je eenvoudig van de mix voor cupcakes
van FunCakes en de Wilton icing color pink. De
taart maak je helemaal af door er schitterende
rozetten op te spuiten in verschillende tinten
roze creme. Eet smakelijk!

PME Niveleur a Gateau Petit 25cm

CL12
545¢€



Fun

Delices

Overige benodigdheden:

e 5 eieren
e 250 gram roomboter

Verwarm de oven voor op 160°C. Bereid het beslag volgens de aanwijzingen op de verpakking van
de 500 gram FunCakes mix voor Cupcakes. Deel het beslag in 4 gelijke delen. Kleur 3 delen met de
icing color, waarbij je ieder deel iets donkerder maakt. Verdeel de verschillende kleuren beslag over
de Easy Layer pannen, 1 pan hoef je niet te gebruiken.

Bak de lagen om de beurt in een voorverwarmde oven in circa 20 minuten gaar. Laat de lagen goed
afkoelen op een rooster.

Leg de donkerste laag op het karton en smeer hier een dunne laag Decorator Icing op. Leg daarna
de iets lichtere laag er op en smeer hier ook een dunne laag Decorator Icing op. Herhaal dit voor de
andere 2 lagen. Smeer dan de cake in zijn geheel af met een hele dunne laag Decorator Icing.

Kleur 3 porties creme van ongeveer 150 gram roze. Hou hier dezelfde verdeling van kleur aan als bij
het beslag. Doe spuitmondje 1M in de spuitzak en vul als eerste de spuitzak met de donkerste kleur
créme. Spuit rozetten aan de onderkant van de taart door een cirkeltje te maken met je spuitzak.
Maak hiervan 2 rijen boven elkaar. Spuit op deze manier de hele taart vol met rozetten met een
steeds lichtere kleur. Eindig bovenop met rozetten van witte creme. Spuit als laatste een mooi
randje langs de taart.



