Mini bloemen cupcakes

Deze vrolijke bloemen-cupcakes brengen
meteen een lente- en zomersfeer op tafel! Ze
zijn ook perfect voor Pasen, maar eigenlijk
kunnen ze het hele jaar door. Want met deze
cupcakes breng jij het zonnetje in huis! En het
beste? Ze zijn supersimpel om te maken, dus je
zet ze in no-time op tafel!
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FunCakes Mix pour Enchanted Cream®
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Wilton Douilles Open Star #1M

02-0-0151
% o3s5e




Fun

Delices

Ingredienten

e 250 g FunCakes Mix voor Cupcakes

e 125 g FunCakes Mix voor Enchanted Cream®

e FunCakes Aroma Banaan

e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Frangipani & Blaadjes
e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Tulp & Blaadjes
e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Viool

e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Pioenroos

e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Groene blad

e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Madelief

e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Primula

e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Roos

e FunCakes Eetbare Papieren Bloemen Camellia

e 125 g boter

e 125 ml melk

e 2,5 eieren (125 @)

Benodigdheden
e FunCakes Spuitzakken
e PME Mini Baking Cups Wit

e Wilton Decorating Tip #1M
e Wilton Recipe Right® Mini Muffin Bakvorm 24 cupcakes

Stap 1: Bak de cupcakes

Verwarm de oven voor op 180°C (heteluchtoven 160°C) en zet de Baking cups van PME in de Wilton
Recipe Right® Mini Muffin Bakvorm.

Maak 250 g FunCakes Mix voor Cupcakes zoals aangegeven op de verpakking. Verdeel het beslag
over de baking cups. Bak de cupcakes in 13-17 minuten gaar en lichtbruin. Haal ze uit de oven en
laat afkoelen op het aanrecht.

Stap 2: Topping maken

Maak 125 g FunCakes Mix voor Enchanted Cream® zoals aangegeven op de verpakking. Meng er
daarna wat FunCakes Aroma Banaan doorheen om hem op smaak te brengen.

Stap 3: Decoreren

Als de cupcakes helemaal zijn afgekoeld doe je de Enchanted Cream® in een FunCakes spuitzak met
spuitmondje #1M van Wilton. Spuit kleine toefjes op de cupcakes en decoreer ze daarna met de
Eetbare Papieren Bloemen van FunCakes.

Dit recept is medemogelijk gemaakt door FunCakes.



